
 

 

 
MONTAG DIENSTAG MITTWOCH DONNERSTAG FREITAG 

MENU 1 
CHF 17.00 

Entenbrust mit zarten Bambus-
sprossen an rotem Kokosmilch-
Curry 

Fischfilets mit Thai Aubergi-
nen und Bohnen an rotem 
Curry 

Schweinefleisch mit Thai-Ba-
silikum und Erbsen an grü-
nem Kokosmilch-Curry 

Crevetten mit Kartoffelstück-
chen an gelbem Kokosmilch-
Curry  

Fischfilets mit weissem Pfef-
fer und Knoblauch gebraten, 
rassig gewürzt 

MENU 2 
CHF 17.00 

Poulet mit Ananas- und Gemü-
sestückchen an feinster süss-
sauer Sauce 

«Pad Thai» Gebratene Reis-
nudeln mit Poulet, Ei und 
Erdnüssen 

«Nam Prik Pao» Poulet mit 
frischen Chilis, Baby Corn 
und Cashew-Nüssen gebra-
ten (sehr scharf) 

Poulet mit Thai-Basilikum 
und Erbsen an grünem Ko-
kosmilch-Curry 

«Pad Kapao» Poulet mit fri-
schen Chilis und Thai-Basili-
kum gebraten (sehr scharf) 

MENU 3 
CHF 17.00 

Rindfleisch an «Massaman» 
Kokosmilch-Curry mit Kartoffel-
stückchen und Erdnüssen 

«Pad Kapao» Rindfleisch mit 
frischen Chilis und Thai-Ba-
silikum gebraten (sehr 
scharf) 

«Fried Rice» gebratener Rei-
seintopf mit Rindfleisch und 
Gemüse 

Rindfleisch mit frischem 
Broccoli und Pilzen an würzi-
ger Austernsauce 

«Curry Fried Rice» an rotem 
Curry gebratener Reiseintopf 
mit Rindfleisch und Gemüse 

MENU 4 
CHF 17.00 

«Fried Noodles» gebratene 
Weizennudeln mit viel frischem 
Gemüse  

Tofuwürfelchen mit Kartoffel-
stückchen und Ananas an 
gelbem Kokosmilch-Curry 

Vegetarisches «Massaman» 
Kokosmilch-Curry mit Kartof-
felstückchen und Erdnüssen 

«Pad Thai» Gebratene Reis-
nudeln mit Tofu, Ei und Erd-
nüssen 

Tofuwürfelchen mit Ananas- 
und Gemüsestückchen an 
feinster süss-sauer Sauce 

WOCHE VOM 

20. APRIL 2026 BIS 

24. APRIL 2026 


