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Apéro-Spezialilﬁten

die frittierten Happchen

Frihlingsrollen mit Gemuse gefillt

Im Teigmantel gebackene Crevetten

Im Teigmantel gebackene Pouletstiickchen
Im Teigmantel gebackenes Gemiise

Fein gewiirzte Hackfleischbéllchen

Frittierte Won-Tans

1.50

pro Stiick
pro Stiick
pro Stiick
pro Stiick
pro Stiick

pro Stiick

Zu allen frittierten Happchen reichen wir siiss-saure Chili-Sauce sowie Soja-Sauce.

die Salate

Pouletbruststreifensalat mit Pfefferminzblattern
Glasnudelsalat mit Poulet oder Crevetten

Zarter Tintenfischsalat mit frischer Peperoni
Riesencrevettensalat mit Pfefferminzblattern

Thai-Papayasalat mit frischen Krautern

Wiirzige Glasnudelsuppe mit frischem Gemiise
Wiirzige Glasnudelsuppe mit Pouletfleisch
Kokosmilchsuppe mit Poulet oder Crevetten
Pouletspiessli mit Erdnusssauce

Schweinefleischspiessli mit Erdnusssauce

Crevetten-Chips oder Pommes-Chips

9.00

10.00

8.00

9.00

11.00

2.50

2.50

2.00

pro Portion
pro Portion
pro Portion
pro Portion

pro Portion

pro Portion
pro Portion
pro Portion
pro Stiick

pro Stiick

pro Portion

Mindestmenge bei allen Spezialitdten deren Preise pro Stiick dargestellt sind: 50 Stiick.

Mindestmenge bei allen Spezialitaten deren Preise pro Portion dargestellt sind: 20 Portionen



die Hauptspeisen die Hauptspeisen

die Gefliige! die Creveltel, cicche

An rotem Thai-Curry (leicht pikant) mit zarten Bambussprossen Gebratene Crevetten an rotem Thai-Curry (leicht pikant) mit zarten Bambussprossen

An rotem Kokosmilch-Curry (leicht pikant) mit zarten Bambussprossen Gebratene Crevetten an rotem Kokosmilch-Curry (leicht pikant) mit frischem Thai-Basilikum
An griinem Kokosmilch-Curry (pikant) mit frischem Thai-Basilikum Gebratene Crevetten an griinem Kokosmilch-Curry (pikant) mit frischem Thai-Basilikum

An gelbem Kokosmilch-Curry (leicht pikant) mit Kartoffelstiickchen Gebratene Crevetten an gelbem Kokosmilch-Curry (leicht pikant) mit Kartoffelstiickchen

An «Massaman»-Kokosmilch-Curry (mild) mit Erdniisschen garniert

An «Penang»-Kokosmilch-Curry (pikant) mit Karottenstiickchen

Mit Gemiise- und Ananas-Stiickchen an feinster siiss-saurer Sauce

Mit jungem mildem Ingwer, Pilzen und Friihlingszwiebeln gebraten

Mit Cashew-Niissen und knackigem Baby-Corn gebraten

Mit frischen Chilis und Basilikum gebraten (sehr sehr scharf)

Entenbrust an rotem Kokosmilch-Curry (leicht pikant) mit zarten Bambussprossen
Entenbrust mit Ananas-Stiickchen an feinster sliss-saurer Sauce

Scharf sliss-sauer mit Baby-Corn und Tomatenwiirfelchen

An rotem Thai-Curry (leicht pikant) mit zarten Bambussprossen

An rotem Kokosmilch-Curry (leicht pikant) mit zarten Bambussprossen
An griinem Kokosmilch-Curry (pikant) mit frischem Thai-Basilikum

An «Massaman»-Kokosmilch-Curry (mild) mit Erdniisschen garniert
An «Penang»-Kokosmilch-Curry (pikant) mit Limonenblattern

Mit Ananas-Stiickchen an feinster siiss-saurer Sauce

Mit jungem mildem Ingwer, Pilzen und Friihlingszwiebeln gebraten
Mit frischen Chilis und Basilikum gebraten (sehr sehr scharf)

Scharf stiss-sauer mit Baby-Corn und Tomatenwiirfelchen

Mit frischem Broccoli und Pilzen an Austernsauce

Als Beilage servieren wir lhnen weissen Thai-Parfumreis oder auf Wunsch
gebratene Eiernudeln (+ 1.00).

Alle Menupreise finden Sie auf der Riickseite.

Gebratene Crevetten mit Ananas-Stiickchen an feinster siiss-saurer Sauce

Crevetten mit Cashew-Nissen und knackigem Baby-Corn gebraten

Gebratene Fischfilets (Pangasius) an rotem Thai-Curry (leicht pikant) mit frischem Basilikum

Gebratene Fischfilets (Pangasius) mit Ananas-Stiickchen an feinster sliss-saurer Sauce

Gebratene Fischfilets (Pangasius) mit jungem mildem Ingwer und Pilzen

Scharf sliss-sauer mit Baby-Corn und Tomatenwiirfelchen

das Schwein

An rotem Thai-Curry (leicht pikant) mit zarten Bambussprossen

An rotem Kokosmilch-Curry (leicht pikant) mit zarten Bambussprossen

An griinem Kokosmilch-Curry (pikant) mit griinen Erbsen und frischem Thai-Basilikum

An gelbem Kokosmilch-Curry (leicht pikant) mit Kartoffelstiickchen
Mit frischen Chilis und Basilikum gebraten (sehr sehr scharf)
Scharf sliss-sauer mit Baby-Corn und Tomatenwiirfelchen

Mit frischem Broccoli und Pilzen an Austernsauce

die Veyelarischen

Tofuwdrfelchen an griinem Kokosmilch-Curry (pikant) mit griinen Erbsen
Tofuwdrfelchen an gelbem Kokosmilch-Curry (leicht pikant) mit Kartoffelstliickchen
«Massaman»-Kokosmilch-Curry (mild) mit viel frischem Saisongemiise
Tofuwiirfelchen mit Ananas-Stiickchen an feinster siiss-saurer Sauce

Frisches pfannengebratenes Saisongemiise mit Tofuwiirfelchen, rassig gewiirzt

Scharf siiss-sauer mit Baby-Corn und Tomatenwdirfelchen

Alle Menupreise finden Sie auf der Riickseite.



die Getranke

Tafelgetranke

Cola, Cola Zero, Valser, Fanta, Sprite, Rivella Rot und Ice-Tea 1,51 6.00
0,51. 3.00

Fruchtsafte

Granini Orangenjus, Ramseier Apfelsaft 11. 4.00
Guava-, Ananas- oder Lychees-Saft 3dl. 3.50
Weisswein (fragen Sie nach dem aktuellen Angebot) 5dl. 12.50
Rotwein (fragen Sie nach dem aktuellen Angebot) 5dl. 12.50
Rosé (fragen Sie nach dem aktuellen Angebot) 5dl. 12.50
Sushin Sake (Japan) 7dl. 35.00
Singha-Bier (Thailand) 3dl. 3.50
Boxer 5dl. 4.50

Kaffee

Kaffemaschine 100.00
Tasse, Unterteller, Loffeli pro Person 2.00
Kaffee, Rahm, Zucker auf Anfrage

SehaumWeITL; champagner

Fragen Sie nach dem aktuellen Angebot

Glaser

Falls Sie die Getranke liber uns beziehen, liefern wir Innen die passenden Glaser
(ausser beim Kaffee) kostenlos dazu




guffetservice

Stellen Sie sich lhr persdnliches Festbiiffet zusammen:  ab 20 Personen  ab 50 Personen

2 Hauptspeisen 32.00 28.00
3 Hauptspeisen 36.00 32.00
4 Hauptspeisen 39.00 35.00

Im Preis sind die Beilage Parfiimreis, das Thai-Porzellan, das Besteck,
Warmbhaltevorrichtungen, sowie der Aufbau des Biiffets inbegriffen.
Auf Wunsch servieren wir lhnen gebratene Eiernudeln (+ 1.00).

Kéchin/Koch (vor Ort) 70.00 pro Stunde
Servicepersonal (Biiffet-Bedienung) 70.00 pro Stunde






